Realiza tus eventos especiales con nosotros
con platos desde $30.000 para 20 personas,
disfruta salon de eventos GRATIS.

Para todos los cumpleatieros CORTESIA.

VINOS BOTELLA

Casillero del Diablo S 148.000
Frontera $110.000
Gato Negro $110.000
Sangria JARRA
S 88.000

BEBIDAS SIN LICOR

Soda Italiana

coprA

$35.000
$29.000
$29.000

2 COPAS
$33.000

(Bebida gasificada o carbonatada con sabor a fruta natural y un toque de limén)

® Maracuyad

® Fresa

® Mora

® Lulo

® Manzana verde

® Lychee

® Combinadas
Maracuyd + Fresa
Lychee + Menta
Fresa + Lychee
Frutos rojos

ENTRADAS

Langostinos (x7)

Deliciosos langostinos al ajillo

Entrada Pacifica 3 Quesos

Camarones 250 gr, queso crema, doble crema y parmesano
Choricitos Picantes con Papas

10 Unidades acompariiados con papa a la francesa
Chicharrén (200 gr)

Tipo americano, acompafiado con trozos de arepa
Aborrajados Vallunos con Queso Fundido (x3)
Platano en su mejor estado de maduracion,

relleno y cubierto de queso fundido

Palitos de Queso (x4)

Deliciosos palitos con queso doble crema, apanados,
con salsa de la casa

Morcilla Artesanal (Rellena)

3 unidades, acompafadas con trozos de arepa, hogao y aji
Tostadas con Hogao y aji (x4)

Delgadas y crocantes tostadas de platano
acompaiadas con hogao

Yucas con Chimichurri (x7)

Deliciosos y crocantes palitos de yuca acompafiados
de chimichurri

Papas a la Francesa (250 gr)

PARRILLA

Baby Beef

Lomo viche a la parrilla (300 gr), acomparfiado de papa al vapor,
palito de yuca y ensalada verde

Costilla Especiales

Crocante costilla de corte especial de cerdo (400 gr)
acompafada con salsa de mango y ponzu, ensalada verde

y papas a la francesa

Punta de Anca

Punta de anca a la parrilla (300 gr) con chimichurri, acompaiiada
de papa al vapor, palito de yuca y ensalada verde

Churrasco

Lomo caracho a la parrilla (300 gr) con chimichurri, acompafiado
de papa al vapor, palito de yuca y ensalada verde

Parrillada Aquarela

Filete de res (120 gr), Filete de pechuga (120 gr),

costilla ahumada en salsa BBQ (130 gr), tres choricitos picantes,
2 palitos de yuca, ensalada verde y chimichurri

Costilla BBQ

Costilla ahumada de cerdo (300 gr) bafiada en salsa BBQ,
acompafnada con papa al vapor y ensalada verde

Porcha de Cerdo

Pierna de cerdo a la parrilla (300 gr) con chimichurri,
acompafiada con papa a la francesa y ensalada dulce
Sobrebarriga a la Parrilla

Delicioso corte de res asado a la parrilla con chimichurri,
acompariado de papas a la francesa, palito de yuca y

ensalada verde

Suprema de Pollo a la Parrilla

Jugoso filete de pollo (300 gr) con chimichurri asado a la parrilla,
acomparfiado de papa al vapor, palito de yuca y ensalada dulce
Lomo de Cerdo a la Pimienta

Filete de cerdo a la parrilla (300 gr) con pimienta, acompafiado
de papa al vapor, palito de yuca, y ensalada dulce

***) g entrada al parque es gratuita por consumo de $ 50.000 por persona. Reclame una marilla en la caja. La entrada tiene un valor de S 10.000*%
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PESCADOS Y MARISCOS

Salmén a la Marinera $85.000
Delicioso y fresco filete de salmon (300 gr) bafiado en salsa

marinera con camarones, acompafado de papas a la francesa

o al vapor, ensalada verde o vegetales salteados

Salmén al Ajillo $69.000
Delicioso y fresco filete de salmdn (300 gr) al ajillo, acompafiado

de papas a la francesa o al vapor, ensalada verde

o vegetales salteados

Cazuela de Mariscos $69.000
Exquisita cazuela de mariscos acompafiada de arroz, tostada

de platano y ensalada verde

Filete de Trucha a la Marinera $69.000
Exquisito y jugoso filete de trucha (400 gr) bafiado en salsa

marinera con camarones, acompafiado de arroz y ensalada verde

Filete de Trucha Gratinada $64.000
Exquisito y jugoso filete de trucha (400 gr) gratinado, acompafiado

de papas a la francesa y ensalada verde

Pasta en Frutos del Mar $65.000
Deliciosa pasta tipo espagueti bafiada en salsa a base de mariscos

con mix de coco y fondo de mariscos

(Camarones, palmitos y calamar)

Wok de Verduras con Camarones $63.000
Deliciosas verduras salteadas al wok con camarones,

acompafadas de arroz en salsa de soya

Filete de Trucha al Ajillo $59.000
Exquisito y jugoso filete de trucha (400 gr) al ajillo, acompafiado

de papas a la francesa y ensalada verde

Ceviche de Camarones $54.000
Exquisito ceviche de camarones en una exclusiva presentacion

de estrella en pldtano verde y acompaiiado de tostadas de ajo

CRIOLLA E INTERNACIONAL

Tamal Valluno Mixto - 1 tapa (280 gr. carne, pollo y cerdo) $49.000
Espectacular Frijolada + Aguapanela $40.000
Sancocho de Gallina en Lefia $49.000

Plato de sancocho acompafiado de presa de pollo o de gallina

con hogao, arroz, tostada de pldtano y ensalada verde

Sobrebarriga a la Criolla $59.000
Delicioso corte de res bafiado en salsa criolla, acompafado de

arroz y ensalada verde

Suprema de Pollo a la Champinara $59.000
Jugosa pechuga de pollo (300 gr) asada a la parrilla, bafiada en

salsa bechamel con champifiones frescos y tocineta, acompafiada

de arroz y ensalada dulce

Lomo de Cerdo en Salsa Agridulce $57.000
Lomo de cerdo (300 gr) bafiado en salsa de agridulce,

acompafado de papas a la francesa y ensalada verde

Wok de Verduras $42.000
Deliciosas verduras salteadas al wok, acompaiadas de arroz

en salsa de soya

Pasta en Salsa Champinara $59.000
Deliciosa pasta tipo espagueti, bafiada en salsa bechamel

con champifiones frescos y tocineta

*Todos nuestros productos tienen pimienta y sodio

de espera para entradas es de 20 minutos,
y para platos fuertes es de 40 minutos

adquiérela con tu asesor y disfruta de muchos beneficios

$110!000X(LIBRA

MEJOR HAMBURGUESA CAMPESTRE

ﬂ la.aquarela.buitrera (@

Reservas: 318 376 46 28




Realiza tus eventos especiales con nosotros
con platos desde $30.000 para 20 personas,
disfruta salon de eventos GRATIS.

Para todos los cumipleatieros CORTESIA.

Domingos y Festivos disponible a partir de las 6 PM ENSAMDAS
Ensalada Césmica $39.000

Mezcla de lechuga, pifia calada, jamén, queso, zanahoria,
apio, manzana, pollo en cubos y salsa de la casa

URBANA

Hamburguesa en Combo $58.000
Pan, carne artesanal de res asada a la parrilla,
cebolla caramelizada, queso fundido, tocineta

y vegetales frescos + papas a la francesa y gaseosa Ensalada Verde $10.000

Hamburguesa Especial $45.000 Ensalada Dulce $10.000

Pan, carne artesanal de res asada a la parrilla, cebolla

caramelizada, queso fundido, tocineta posmES ;

s e Torta + Helado + Taza de Café $24.000

Hamburguesa Sencilla $36.000 Cheesecake $18.000

Pan, carne artesanal de res asada a la parrilla, Copa de Helado $17.000

cebolla caramelizada, queso fundido, Copa de Guanabanazo (Grande) $16.000

y vegetales frescos Torta de Helado $16.000

Hamburguesa de Pollo $35.000 Torta Red Velvet + Taza de Café $12.000

Pan, carne de pollo asada a la parrilla, cebolla caramelizada, Torta de Zanahoria + Taza de Café $12.000

queso fundido, tocineta y vegetales frescos Torta de Chocolate + Taza de Café $12.000

?“eszd’”" "Ze;‘""""h ioles y pico de gal $40.000 Helados Al Biche / Mi Caiiita $ 6.900

arne desmechada con hogao, frijoles y pico de gallo . .

Quesadilla Hawaiana $31.000 gelctade AvTeRgggglita 215900

Tortilla extra grande rellena de jamdn, queso y pifia

Wrap de Pollo $36.000 PORCIONES ) i .

Deliciosa tortilla con lechuga, cebolla caramelizada, trozos Plato de Sa_’_’COChO $20.000

de pollo asado a la parrilla, queso fundido, y el toque de la casa Plato de Frijoles $16.000

Wrap de Maduro $35.000 Arepa Gratinada $11.000

Deliciosa tortilla con lechuga, maduro caramelizado, tocineta, Queso Doble Crema (Dos tajadas) S 8.900

maiz tierno y queso fundido extra Queso Cuajada (Dos tajadas) S 8.900
NT Arroz Blanco S 7.500

INFANTIL Arepa Asada S 6.500

Cajita Aquarela $50.000 ENONACE

Hamburguesa mini, papas a la francesa, jugo hit y sorpresa e e e

Envoltini Aquarela $50.000

Deliciosos envoltinis de pollo acompaiiados de papas a la Z ONA '/lp

francesa “ Para 3 personas 3 HORAS $30.000

zone

consumo minimo $50.000 x persona

*Todos nuestros productos tienen pimienta y sodio

f 2 3 LAdicil |
BEBIDAP FielaS ZONA VIP Lo 2002 < Horarisi Adiciona

Cubetazo Importada (Pague 5 lleve 6 cervezas) $75.000 i 2 Ho TN B Adicional
Cubetazo Nacional (Pague 5 lleve 6 cervezas) $60.000 sp A 8 COSM OS $50 g 0‘(17 $7 Ooog; <8 Oo Ozf) $ 15 57300
Jarra Refajo $40.000 j ) ) ’
Micholado de Cerveza Aquarela $18.000
(Raspado de hielo, shrub de fruta , zumo de limon, cerveza,
fruta calada, pimienta y tabasco) o Lunes a Jueves (todo el dia)
Cerveza Importada $15.000 PROMOCIONES %ﬂ Viernes hasta las 4 PM
Cervech Nacional ) $12.000 Suprema de Pollo a la Champinara $59.000
Jarra Limonada Hierbabuena $70.000 , ..
. Filete de Trucha al Ajillo $59.000
Jarra Limonada Coco $65.000
. . Porcha de Cerdo $56.000
Jarra Limonada Mango Biche $65.000 -
Jarra Limonada Cerezada $44.000 Lomo de Cerdo a la Pimienta $55.000
. ; Suprema de Pollo a la Parrilla $55.000
Jarra Limonada Natural $35.000 Wok de Verduras $39.000
J de Frutos Roj Frutos A illos (Lech 16.000 - ’
oso de Fratos Rero Reutos Aminieion) 15,000 Espectacular Frijolada + Aguapanela CTTNIIEAAECTID | $40.000
X g9 d g : (Plato de frijoles, chicharrdn, carne de cerdo, chorizo, arroz y ensalada)
Ll.monada C?co $18.000 Combo Hamburguesa $58.000
Limonada Hierbabuena $15.900 Wrap
Limonada Mango Biche $15.000 e Pollo $36.000
Limonada Cerezada $14.000 ® Maduro $3 5' 000
Limonada Natural $10.000 ® Jamén y Queso 533' 000
Gaseosa Coca Cola (Jarra) $30.000 dill )
Lulada $18.000 gucsslid
’ ® Mexicana 5$40.000
Ic\;” ELiEE SSI‘;‘ZZ?J * Hawaiana $31.000
G;z:eo:a $ 7' 000 Aguapanela con Queso (Queso Doble Crema) $18.000
ge . : Desayunos Todos los dias 2X1 (Hasta las 11 am)
Botella de Agua (con gas/sin gas) S 6.000 " -
COCTELES P“@J Todos los dias
BEBIDAS CALIENTES . .
Big Margarita $84.000
Chocolate en Leche con Queso $19.000 Dry Martini $49.000
Aguapanela con Arepa Gratinada $19.000 Gin Tonic $47.000
Aguapanela con Queso (Queso Doble crema) $18.000 Verde / Copa de Sangria $39.000
Canelaz.o o o $11.000 Azul / Blanco Ardiente $38.000
Capuccino Vainilla (Mdquina) $ 9.500 Margarita Blue / Margarita Picante / Orgasmo $37.000
Chocolate en Leche 5 9.000 Cocojito / Maracujito $36.000
Mil 0 Caliente $ 9.000 Mojito / Margarita / Old Fashioned / Ferxxo $33.000
Café con Lech'e . S 7.000 Lulojito $30.000
Cortado (Mdquina) S 6.500
Café L'atte Va"'i"'”‘_’ (Mdquina) $ 6.500 La propina es el resultado de su gratitud al servicio
A-mer fcano (Ma quina) $ 6.000 prestado con carifio y esmero, ésta es voluntaria y se
Tinto (Mdquina) $ 6.000 distribuye entre todos los funcionarios del restaurante.
Espresso (Mdquina) S 5.000 '

***) g entrada al parque es gratuita por consumo de $ 50.000 por persona. Reclame una marilla en la caja. La entrada tiene un valor de S 10.000***
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